
Características Principales

Acero Inoxidable Profesional: Máxima resistencia a la corrosión, al desgaste y a
los impactos mecánicos en entornos de trabajo pesado.
Diseño de Paredes Altas: Facilita una excelente retención del calor y previene
salpicaduras durante los procesos de ebullición.
Mango Ergonómico Reforzado: Fijación de alta seguridad diseñada para un
agarre firme y cómodo, reduciendo el esfuerzo al mover la pieza a su máxima
capacidad.
Fondo Difusor de Calor: Permite una distribución homogénea de la
temperatura, evitando puntos calientes y asegurando una cocción uniforme de
los alimentos.
Higiene Garantizada: Superficie lisa y no porosa que cumple estrictamente con
las normativas sanitarias y facilita una limpieza rápida entre turnos.
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